iCook™ ZESTAW NACZYN
ZE STALI NIERDZEWNE]

NACZYNIA TAK INDYWIDUALNE, JAKWASZE POTRZEBY

Zachowaj to,
co oferuje Ci natura




OOK

Gotuj zdrowiej. Zyj lepiej.

Jakie sa
naczynia iCook?

Naczynia ze stali nierdzewnej iCook oraz
patelnie o nieprzywierajacych powierzchniach
cechuje zegarmistrzowska precyzja wykonania
oraz najwyzszej jakosci materiaty wykorzystane
do ich produkgji. Dzigki temu nie tylko pieknie
wygladaja, ale réwniez sa naczyniami, z ktorych
bedziesz zadowolony przez cate Zycie. iCook
to naczynia, w ktérych mozna przygotowywac
zdrowe positki.

Dlaczego nalezy
wybra¢ naczynia iCook?

Dzieki naczyniom iCook mozemy zachowac
ponad /3 wiecej witamin i sktadnikow
mineralnych w przygotowywanych positkach
niz podczas tradycyjnego gotowania.
Zachowujemy w potrawach to, co oferuje
natura. Natomiast patelnie

o nieprzywierajacych powierzchniach to jedne
z najtrwalszych, najmocniejszych oraz
najbardziej odpornych na zarysowania
powierzchni wérdd naczyn

o nieprzywierajacych powtokach.
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Technologia VITALOK™

® Poprawia dystrybucje ciepta w naczyniu

©® Posiada warstwe aluminium idealnie
dopasowana do spodéw naczyn

® Dystrybucja ciepta na dnie naczynia jest o 50%
lepsza w poréwnaniu do naczyn z Zestawow
dla Smakoszy. Dzigki temu spod jest idealnie
nagrzany, a potrawy i sosy sa rbwnomiernie
gotowane na catej powierzchni.

® Technologia ta jest zastosowana
we wszystkich naczyniach iCook.
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Technologia DURAMIC™

® Drzieki niej w przygotowywanych potrawach,
pozostaje o ponad 1/3 wiecej witamin
i sktadnikow mineralnych niz podczas
tradycyjnego gotowania.

® Gotowane potrawy zachowuja swéj naturalny
kolor oraz smak.

® Mozemy przygotowywac potrawy z mniejsza
zawartoscig tuszczu.

® Technologia wykorzystana wytacznie
w naczyniach ze stali nierdzewnej iCook.

Tradycyjne
gotowanie

= Metoda
gotowania
VITALOK™

® tatwe do utrzymania w czystosci. Nadajg sie
do mycia w zmywarkach.

® Powierzchnia nieprzywieralna wzmocniona
wewnetrznie oraz zewnetrznie.

® Technologia wykorzystana tylko w patelniach
iCook o nieprzywierajacych powierzchniach.

© 3 warstwy nieprzywieralnej powtoki
@ Wierzcholki elementéw ze stali nierdzewnej

@ Spedalnie przygotowana powierzchnia



W ofercie znajduje sie do wyboru 5 zestawdw naczyn iCook wykonanych ze stali
nierdzewnej oraz 2 zestawy patelni o nieprzywierajacych powierzchniach.
Wybierz ten, ktory najbardzie] odpowiada Twoim potrzebom. Zacznij od duzego
lub matego — w ofercie iCook na pewno znajdziesz zestaw dla siebie.

mmm“mmmmm/ jest odpowiedni dla mnie?

Zestaw naczyn dla poczatkujacych Nr kat. 101094

|-litrowe naczynie z pokrywka
Mata patelnia z pokrywka
Duza patelnia z pokrywka
Mata wysoka pokrywka

Podstawowy zestaw naczyn Nr kat. 101095

4-litrowe naczynie z pokrywka

Wiiadka durszlakowa do gotowania na parze w 4-litrowym naczyniu
Miska-witadka

3 miski z pokrywkami

Sredni zestaw naczyn Nr kat. 101096

2-litrowe naczynie z pokrywka

3-litrowe naczynie z pokrywka

8-litrowe naczynie z pokrywka

Widadka durszlakowa do gotowania makaronu + obejma
Duza wysoka pokrywka

Duza witadka-tarka

Rodzinny zestaw naczyn — maty Nr kat. 101097

Zestaw jest pofaczeniem dwoch zestawow

naczyn: dla poczatkujacych oraz podstawowego.

Rodzinny zestaw naczyn — duzy Nr kat. 101098

Zestaw jest pofaczeniem trzech
zestawow naczy: dla poczatkujacych,
podstawowego oraz $redniego.

Zestawy patelni o nieprzywierajacych powierzchniach

6—elementowy komplet trzech patelni wraz ze szklanymi
pokrywkami, o srednicy 20 cm, 25 cm i 30 cm. Nr kat. 101083

Patelnia 30 cm ze szklana pokrywka Nr kat. 101087

Zestaw 4 szt. podktadek na palnik Nr kat. 101090




Oszczedzaj z zestawem _

naczyn iCook

Oszczedzaj energie
i miejsce w kuchni

.—
-

I Przygotowujac rézne potrawy,
mozemy ustawi¢ naczynia pigtrowo

i przygotowywac kilka dan na jednym

palniku, Oznacza to wymierna

oszczednos¢ i mniejsze rachunki
! za energie elektryczna.
| Specjalna konstrukcja naczyn
umozliwia ich pietrowe
—= przechowywanie w szafkach

kuchennych. Dzieki temu naczynia
nie zajmuja duzo miejsca.

Zachowaj w potrawach
naturalny smak

Metoda przygotowywania
potraw VITALOK™
pozwala nie tylko na
przygotowywanie
potraw bez
dodawania wody, przy
wykorzystaniu
naturalnie zawartej

w nich wilgoci. Dzieki
niej potrawy zachowuja
réwniez swoja naturalng
barwe oraz smak. Dlatego
mniej potrzebuja dodatkowych
przypraw, w tym soli.
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Co to jest DURAMIC™?

Unikalna powierzchnia nieprzywierajaca patelni iCook zostata wzmocniona
wewnegtrznie oraz zewngtrznie. Specjalna powtoka nieprzywieralna,
zastosowana wytacznie w patelniach iCook, zostata wykonana z mieszanki
tytanu i drobinek ceramicznych. Tytan jest najlzejszym, a réwnoczednie
najmocniejszym metalem znanym cztowiekowi. Drobinki ceramiczne
dodatkowo wzmacniaja nieprzywieralng powierzchnie i daja powfoke
odporna na zadrapania i zarysowania. Oprocz wyzej opisanego
wewnetrznego wzmochienia powierzchnia nieprzywieralna zostata
wzmocniona zewngtrznie. VWzmocnienie zewnetrzne polega na uzyskaniu
nieréwnej powierzchni wykonanej ze stali nierdzewnej, z licznymi
zaglebieniami podczas specjalnej obrébki powierzchni patelni
bezposrednio przed natozeniem na nig powfoki nieprzywieralnej.

Jak dziata metoda gotowania
z wykorzystaniem technologii VITALOK™?

Precyzyjnie dopasowane pokrywki do naczyn sa podstawa metody
gotowania VITALOK. Gdy zaczynamy gotowanie, woda naturalnie
zawarta w skfadnikach spozywczych oraz woda pozostata na
produktach po ich myciu wytwarza pare. Tworzy ona tak zwany
pierscien wodny miedzy pokrywka i naczyniem. Dzieki niemu powstaje
naturalna bariera zapobiegajaca wydostawaniu si¢ pary na zewnatrz.
Pierscien wodny umozliwia naturalng cyrkulacje wilgoci z potraw
wewnatrz naczynia podczas procesu skraplania sie pary.

Para wodna skrapla sie na spodzie pokrywki, a nastepnie swobodnie
opada na przygotowywane w naczyniu potrawy. W ten sposéb
potrawy gotuja sie we wiasnym sosie i thuszczu, zachowujac naturalny
smak oraz barwe przygotowywanych potraw.

Czy wszystkie potrawy przygotowywane

w naczyniach iCook nalezy gotowaé

z wykorzystaniem pierscienia wodnego!

Pierscienh wodny nie jest potrzebny podczas tradycyjnego gotowania,

np. makaronu, ryzu czy zup, topienia ttuszczéw, odgrzewania oraz
podtrzymywania temperatury potraw przed ich podaniem na stot.

Czy mozna stosowaé patelnie iCook

o nieprzywierajacych powierzchniach

do przygotowywania potraw z wykorzystaniem
metody gotowania VITALOK!

we.

Wiecej informacji o innych produktach,

ktore gwarantuja wysoka jakos$¢ i niezawodnos,
a jednoczesnie s3 skuteczne w dziataniu,
przyjazne dla Srodowiska i wyprodukowane
wedtug najlepszych
standardéw jako$ciowych
— znajdziesz w broszurze
The Best of Amway

(nr kat. 200 447PL). T
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